
Entrées
Œuf mollet croustillant, crème de truffe et champignons  9

Poulpe snacké, crème de chorizo 12

Carpaccio de St Jacques, huile d’aneth, sarasin grillé 12

Foie gras de canard du Sud Ouest mi-cuit, prune rôtie 15 

Plats
Potimarron rôti, crème de feta, grenade, miel 17

Salade Caesar au poulet croustillant 18

Blanquette de poulet, orzo 17

Filet de dorade royale, sauce vierge, légumes de saison 26

Noix de St Jacques, fondue de poireaux, beurre corail 26

Bavette d’aloyau Black Angus, frites, crème de gorgonzola 19

Cuisse de canard confite du sud ouest, polenta, jus de cuisson 19

Souris d’agneau confite, purée, jus réduit 24

Noix d’entrecôte Irish Angus, haricot vert, sauce au poivre 29

Desserts
Poire pochée, crème diplomate, crumble 9

Mousse au chocolat, fleur de sel et huile d’olive 9

Fruits rouges, crème vanille, feuilleté croustillant 9

Café ou Thé gourmand 9

Champagne gourmand 15

Le midi
Entrée du jour 6,50

Oeufs mayonnaise

Salade d’endives, gorgonzola

Plat du jour 17

Croustillant de poulet, piombi, crème de curry

Dessert du jour 6,50

Tarte poire bourdaloue

Formule à 22 :

Entrée jour + Plat jour ou 

Plat jour + Dessert jour

Formule à 25 :

Entrée jour + Plat jour + Dessert jour

Prix nets en €, service compris. 


